MARKGRAFLER

GOURMET

& PARTYSERVICE

Hors d’euvre Variation serviert

Salatbouquet

*

Caprese SpieBchen
*

Riesencrevette auf Mangochutney
*

Gefiillte Crépes mit Raucherlachs
*

Thunfisch mit Aromaten auf Rettich sifB- sauer
*

Vitello Tonnato

Hauptgang am Buffet

Entrecéte vom Hinterwalder Rind mit Pfeffersauce
*

Maispoularde mit Pilzrahmsauce

Beilagen
Eierspatzle

*

SuBkartoffel - Kokos - Plree
Gemiise

Junges Gemdse der Saison
*

Gebratenes, mediterranes Gemuise

Dessertgldschenbuffet

Joghurt Panna Cotta mit Aprikosenragout

*

Schokoladenmousse mit Himbeeren
*

Zitronenfinanciers

Mitternacht

Currywurst mit Baguette



